Unsere Leistungen

A Lebensmittelsicherheit

* Thermische Reaktionsprodukte
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+ Kontaminanten
» Rickstande
+ Phytochemicals

Forschung
* Brancheninterne Projekte
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+ Projekte im Rahmen der industriellen
Gemeinschaftsforschung (AiF/FEl)

Analytik

* Methodenentwicklung und

&y

-validierung

+ Chromatographische
Multimethoden

+ Massenspektrometrische Verfahren

Qualitat
+ Akkreditiertes Labor nach
DIN EN ISO 17025
+ Teilnahme an Ringversuchen und
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Laborvergleichsuntersuchungen

Das LCI

Das Lebensmittelchemische Institut ist die wissenschaftliche
Institution des Bundesverbandes der Deutschen SiiBwarenindustrie.
Hier werden siiRwarenspezifische Fragestellungen aus den Be-
reichen Lebensmittelsicherheit, Lebensmittelqualitdt und Analytik
bearbeitet.

Das Team des LCl ist Ansprechpartner fiir Fragestellungen
aus den Bereichen:

* Lebensmittelchemie
+ Forschung
* Expositionsabschatzungen

* Gesundheit und Erndhrung

Fachsparten Arbeitsgruppen

Wissenschaft Behorden Medien Arbeits-
Forschung Uberwachung Kommuni- GzREn
Know-how Institute kation Komitees
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Im Fokus
' » Kakao- und Schokoladewaren

* Bonbons und Zuckerwaren
* Feine Backwaren

« Knabberartikel

* Markeneis
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LCI

Lebensmittelchemisches Institut

des Bundesverbandes der Deutschen
StiBwarenindustrie e. V.
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Das Lebensmittelchemische Institut
des Bundesverbandes der Deutschen « DAKKS
SuRwarenindustrie e. V. ist ein akkre- Deutsche

Akkreditierungsstelle

ditiertes Labor nach DIN EN ISO 17025. ZeEE19578.02.00

Kompetenz

Spektrum

Das LCl ist eine national und international - lber den Kreis
der industriellen SiiBwarenhersteller hinaus - anerkannte
Institution. Es arbeitet auf der Grundlage der angewandten
Lebensmittelchemie und ist spezialisiert auf die verschiede-
nen Produktgruppen und Fragestellungen aus dem gesamten
StRwarenbereich.

Das LCI pflegt seit vielen Jahren intensive Kontakte zu anderen
renommierten Untersuchungs- und Forschungseinrichtungen.
Sein Engagement in verschiedenen Arbeitsgruppen, Kom-
missionen und sonstigen wissenschaftlichen Gesellschaften
gewadhrleistet die erfolgreiche fachliche
Arbeit. Basis hierfiir ist ein (iber Jahrzehnte
erworbenes, fundiertes Spezialwissen.

So kénnen neben den lebensmittel-
chemischen Kerngebieten auch
Themenkomplexe wie Qualitats-
sicherung, Erndhrung, Ge-
sundheit und Umwelt sowie
Lebensmittelbedarfsgegenstan-
de/Verpackungen zuverlassig
bearbeitet werden.
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Forschung

Studien in den Bereichen Lebensmittelsicherheit,
Gefahrenprophylaxe, Risikoanalyse, Krisenmanagement
und Monitoring

Forschungsmanagement - national und international

Forschungsprojekte insbesondere in Zusammenarbeit mit
der Stiftung der Deutschen Kakao- und Schokoladenwirtschaft

Beratung und Kommunikation
Fachliche Unterstiitzung der BDSI-Mitgliedsunternehmen
Mitarbeit in verschiedenen BDSI-Gremien

+ Offentlichkeitsarbeit in den Bereichen Gesundheit
und Erndhrung

Kontakte zu lebensmittelchemischen und anderen
wissenschaftlichen Institutionen

Mitarbeit in Arbeitsgruppen und Komitees verschiedener
nationaler und internationaler Forschungseinrichtungen
und Organisationen

Erstellung von Gutachten und Berichten

Informationstransfer

+ Verdffentlichung wissenschaftlicher und
wissenschaftsbasierter Informationen

+ Vortrage, Poster und Veranstaltungen

+ Auswertung nationaler und internationaler Fachliteratur
und Tagungen

Training
Diplom-, Bachelor-, Masterarbeiten

Promotionen

» Praktika im Studium der Lebensmittelchemie

Modernste Analytik

Chronik

+ Gaschromatographische und massenspektrometrische
Verfahren (HRGC, HTGC, Headspace-HRGC und HRGC-MS)

* Hochleistungs-Flissigkeitschromatographie (HPLC)
+ Tandem-Massenspektrometrie (LC-MS/MS)

+ Mehrdimensionale chromatographische Trennverfahren
(comprehensive GCxGC-ToF-MS, online LC-GC-FID)

+ Spektrometrische Verfahren (UV/VIS)
Enzyme Linked Immunosorbent Assay (ELISA)

Enzymatische und immunochemische Verfahren,
Immuno-Affinitdtschromatographie (IAC)

+ Mikroskopie
Und auRerdem stehen zur Verfiigung

Fachbibliothek, Archiv und Dokumentationen

1950 Griindung als ,Wissenschaftliche Forschungs-
und Beratungsstelle (WiFo), KIn“ des
Fachverbandes der Siilwarenindustrie, Detmold

1950-1956 Leitung: Dr. Reinhold Illies

1956 -1989  Leitung: Prof. Dr. Albrecht Fincke

1959 Weiterfiihrung als ,Lebensmittelchemisches
Institut (LCI), K6In“ des Bundesverbandes der
Deutschen SiiBwarenindustrie e. V. (BDSI), Bonn

1989-2019  Leitung: Prof. Dr. Reinhard Matissek

SeitJuni 2019 Leitung: Dr. Frank Heckel

Perspektiven

Das LCI steht fiir Kompetenz, Qualitat und Sicherheit im
StiBwarensektor und genie8t nationale und internationale
Anerkennung. Das Spektrum an Aufgaben- und Themen-
bereichen wird in Zukunft noch an Vielfalt und Fiille zunehmen.
Insbesondere im wissenschaftlichen Bereich werden die
Fragestellungen aufgrund der schnellen Entwicklung in der
Forschung und dem damit verbundenen Wissenszuwachs zu-
nehmend komplexer und detaillierter.

Innovationen - vor allem auf den Gebieten der Spurenanalytik,
der Allergieforschung, der Gen-, Bio- und Nanotechnologie,
der Lebensmittelverpackungen sowie der Functional Foods -
stellen eine besondere fachliche Herausforderung dar.

Das LCI ist mit seiner vielseitig einsetzbaren und fort-
schrittlichen Analytik immer auf dem aktuellsten Stand und

bietet so stets umfassenden und modernen Service. Denn auch
die Zukunft steht unter dem Motto:

Sicherheit
fur die

SulBwarenindustrie



